
PRESTAÇÃO DE CONTAS 

 

 

 

PARCERIA: Poder Judiciário do Estado do Mato Grosso do Sul 

Comarca de Brasilândia 

 

PROJETO: Brotos da Terra – Práticas de Segurança Alimentar e 

aprendizado sustentável de produção de alimentos. 

 

Valor do Recurso: R$ 25.600,00 

 

Período de execução: 01/09/2023 a 15/12/2023 

 

 

 





 
Tabela de Pagamento referente aquisição de Refeições 

N.º 
DANFE 

FORNECEDOR DESCRIÇÃO VALOR  STATUS 

182 Marcio Gianon Bruno 
400 Refeições R$ 6.400,00 Pago 

189 Marcio Gianon Bruno 
400 Refeições R$ 6.400,00 Pago 

194 Marcio Gianon Bruno 
400 Refeições R$ 6.400,00 Pago 

195 Marcio Gianon Bruno 
400 Refeições R$ 6.400,00 Pago 

Valor Total: 25.600,00 

 

5. Apresentamos as tabelas com a lista das crianças 

inscritas e participantes do projeto. 

 

  BENEFICIÁRIO SETEMBRO OUTUBRO NOVEMBRO DEZEMBRO 

1 Ana Júlia Ribeiro dos Santos X X X X 

2 Ana Karolina Teixeira da Silva X - - - 

3 Ana Vitoria Rodrigues  de Aguiar X X X X 

4 Anderson Júnior Nascimento do Carmo X X X X 

5 Andressa Fernandes Reis X X X X 

6 Arthur Miguel Rodrigues da Silva X X X X 

7 Cleiton de Oliveira Procopio X X X X 

8 Danielly Rodrigues  Gonçalves X X X X 

9 Davi Lucca de Menão Barbosa X X X - 

10 Davi Luis Bernardo Dias  X X X X 

11 Eloah Lucélia Wachiske Lima X X X X 

12 Gabriel Dias Moreira X X X X 

13 Gabrielly Fogaça da Cruz Pires X X X - 



 

14 Gabrielly Sophia Mattos Silveira X X - - 

15 Giovana Ketolly Rodrigues Ocampos X X X X 

16 Gustavo Henrique da Silva X X X X 

17 Hadassa Vitoria de Melo Oliveira X X X X 

18 Heitor Lima Rodrigues Carvalho X X X X 

19 Isabela De Camargo Gonçalves X X X X 

20 Jenifer Vitoria Pereira Picoli X X X X 

21 João Davi Pereira da Silva X X X X 

22 João Guilherme Ferreira Pereira X X - - 

23 João Pedro Pulido Molina X X X X 

24 José Felipe de Carvalho Menão X X X - 

25 José Guilherme Ferreira Espairani X X X X 

26 Letícia Rafaela Ferreira Espairani X X X X 

27 Livia Rodrigues Pelegrino da Silva X X X X 

28 Lorena Maria Estevão de Castro X X - - 

29 Luiz Fernando Santos de Souza X X X X 

30 Luiz Miguel Amorim Ribeiro X X X X 

31 Maria Clara Cardoso Santos Martins X X X X 

32 Maria Eduarda Molina X X X X 

33 Maria Vitória Cardoso Santos Martins X X X X 

34 Miguel Rogerio Ribeiro X X X X 

35 Nicolas Carvalho Oilveira X X X X 

36 

Paulo Alexandre de Camargo 
Gonçalvez X X X X 

37 Pedro Almeida de Souza X X X X 

38 Ryan Matheus dos Santos Silva X X X X 

39 Tamiris da Silva Azevedo X X X X 

40 Vinicius Vicente de Deus  X X X X 



 
6. Apresentamos abaixo o cronograma de execução 

das atividades do projeto: 

Atividade Setembro Outubro Novembro Dezembro 

Avaliação inicial dos 

beneficiários 

X    

Oficinas de Horta Agroflorestal X X X X 

Oficinas de Alimentação 

Saudável 

X X X X 

Práticas ecológicas X X X X 

Montagem dos cadernos de 

receitas 

  X  

Avaliações final   X  

Entrega de certificados para as 

crianças 

   X 

Apresentação do Relatório de 

Resultados 

   X 

 

7.Apresentamos tabela com as atividades e oficinas 

executadas com a carga horária e quantidade de participantes. 

Oficina de horta Agroflorestal 

Data Atividade executada Quantidade 
participante

s 

Duração Status 

13/09 Construção de uma plantação: Fazer 
um micro lavoura do que é plantado 
na Fazenda como sorgo, milho e soja 

11 1h Ok 

14/09 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

30 2h Ok 

21/09 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

32 2h Ok 
 

26/09 Visita na agrícola da Fazenda Córrego 
Azul para conhecer as práticas de 
manejo sustentáveis 

8 2h Ok 

28/09 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

24 2h Ok 
 



 
03/10 Revitalização das árvores frutíferas: 

Podar as árvores, adubar e construir 
placas de identificação das árvores 

4 5h Ok 
 

05/10 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

25 2h Ok 
 

19/10 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

29 2h Ok 

26/10 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

32 2h Ok 

09/11 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

25 2h Ok 

16/11 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

29 2h Ok 

23/11 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

27 2h Ok 

30/11 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

20 2h Ok 

07/12 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

16 2h Ok 

14/12 Plantar, limpar canteiros, jogar os 
resíduos no galinheiro e colher 
hortaliças 

3 2h Ok 

TOTAL   32h  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oficina de horta Agroflorestal 

Visita na Agrícola para conhecer as 

práticas de manejo sustentável 



 
Oficinas de Alimentação Saudável 

Data Atividade executada Quantidade 
participantes 

Duração Status 

01/09 a 
29/09 

Incentivo a experimentar novos 
sabores, novos alimentos e receitas 
saudáveis 

47 10h ok 

25/09 a 
29/09 

Listagem de alimentos da região 47 4h ok 

02/10 a 
31/10 

Incentivo a experimentar novos 
sabores, novos alimentos e receitas 
saudáveis 

47 10h Ok 
 

02/10 a 
06/10 

As crianças fazem pesquisa e 
anotam os alimentos que utilizam da 
região 

27 2h ok 

05/10 Palestra com nutricionista sobre a 
alimentação saudável: Quais 
alimentos consumimos? O que é bom 
para a nossa saúde? 

25 3h Ok 
 

24/10 Atividade de culinária com receitas 
locais e participação das famílias e 
comunidade 

 23                                                                                                                                          2h Ok 
 

31/10 Atividade de culinária com receitas 
locais e participação das famílias e 
comunidade 

24 2h Ok 
 

01/11 a 
30/11 

Incentivo a experimentar novos 
sabores, novos alimentos e receitas 
saudáveis 

47 10h Ok 

07/11 Atividade de culinária com receitas 
locais e participação das famílias e 
comunidade 

29 2h Ok 

14/11 Atividade de culinária com receitas 
locais e participação das famílias e 
comunidade 

26 2h Ok 

16/11 a 
24/11 

Confecção caderno de receitas: Cada 
criança escreve sua receita e ilustra 
no caderno de receitas 

184 10h Ok 

01/12 a 
15/12  

Incentivo a experimentar novos 
sabores, novos alimentos e receitas 
saudáveis 

47 5h Ok 

27/09 Exibição do documentário: A verdade 
sobre o que comemos e como 
higienizar os alimentos 

12 
 

3h Ok 

29/11 a 
08/12 

Orientações da nutricionista para as 
famílias, a partir da avaliação 
individual 

10 10h Ok 

TOTAL   75h  

  



 

        

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Refeição balanceada servida Pesquisa dos alimentos da 

região 

Documentário: A verdade sobre o alimento que comemos e como higieniza os alimentos 

Oficina de culinária com receitas locais com a participação das famílias 



 
Práticas ecológicas 

Data Atividade Quantidade 
participantes 

Quantidade 
de horas 

Realizada 

29/09 Reciclagem: Separar os 
Grupos e recolher os 
lixos do em torno da 
Fundação 

16 2h ok 

19/09 e 
21/09 

Oficina de 
compostagem com o 
agroecólogo José 
Ricardo: Descarte 
correto dos resíduos 
orgânicos na 
composteira, cobertura 
morta 

27 3h Ok 

02/10 a 
31/10 

Descarte do lixo 
orgânico na 
composteira 

34 4h Ok 

01/11 a 
30/11 

Descarte do lixo 
orgânico na 
composteira 

36 4h Ok 

01/12 a 
15/12 

Descarte do lixo 
orgânico na 
composteira 

22 2h Ok 

22/09 e 
29/09 

Fazer um fluxograma da 
composteira e a placa 
de controle 

4 
 

4h Ok 

TOTAL   19h  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oficina de compostagem: descarte correto da matéria orgânica e cobertura morta com o 

agroecólogo José Ricardo 



 
8.Abaixo, demonstramos os resultados obtidos com o 

projeto. 

Indicadores de resultados  

Indicador Resultado 
Esperado 

Resultado 
Realizado 

Total de atendidos 45 40 

Frequência média dos atendidos pelo projeto 75% 87% 

Carga horária das atividades 112 horas 126 horas 

Produto final das atividades 30 livros 30 livros 

Cestas de orgânicos distribuídas para as 
famílias 

60 cestas 63 cestas  

Hortaliças plantadas na horta pelas crianças 900 mudas 2400 mudas 

Refeições balanceadas  1600 refeições 1600 refeições 

Receitas locais compartilhadas por membros da 
comunidade 

5 receitas 5 receitas 

Kg de compostagem produzida 300kg 338kg 

Avaliação autodeclarada da aquisição de 
hábitos saudáveis 

70% de 
desempenho na 

avaliação 
 

81% das 
famílias 
declara 

melhora nos 
hábitos  

 

    Pode-se perceber que um diferencial do trabalho realizado 

foram as oficinas de Horta Agroflorestal, na qual foi possível realizar o plantio de 

2.400 mudas, ou seja, muito mais mudas do que era o escopo inicial do projeto 

e, assim, fazer a entrega de 63 cestas de produtos orgânicos para as famílias 

das crianças participantes, contribuindo com a segurança alimentar de todos os 

membros.  

9. Apresentamos tabela com o número de cestas 

agroecológicas produzidas e entregues para as famílias. 

Data Quantidade de cestas 

14/09/2023 4 

21/09/2023 4 

28/09/2023 4 

05/10/2023 0 

09/10/2023 4 

19/10/2023 6 

26/10/2023 10 



 
03/11/2023 5 

09/11/2023 5 

16/11/2023 5 

23/11/2023 8 

30/11/2023 0 

07/12/2023 8 

14/12/2023 0 

Total 63 cestas 

 

 

 

Além disso, em avaliação feita com as famílias, 81% 

declarou melhora nos hábitos saudáveis dos filhos, o que demonstra um grande e 

importante resultado gerado pelo projeto. Abaixo, demonstramos o que as crianças 

declararam como aprendizado ocorrido: 

 

 

 



 

 

 

 

“No Projeto Brotos da Terra eu aprendi sobre a compostagem, a gente pega nossos 

alimentos e a gente leva para a compostagem para gente colocar cobertura morta, 

depois da cobertura morta ai a gente espera alguns dias para ela virar adubo, para a 

gente dar para as plantas, para elas crescerem”. 

M.V – 10 anos 

 

9. Constava o projeto com o atendimento de nutricionista 

para realizar orientações às famílias. Foram realizados 31 atendimentos. Abaixo, 

demonstramos o gráfico obtido através das consultas, no qual podemos evidenciar que 

ainda há crianças com necessidade de acompanhamento e orientações com relação aos 

hábitos alimentares.  

 



 

 

 

10. Do encerramento do projeto, foram certificadas as 

crianças participantes do projeto que tiveram 75% ou mais de frequência das 

atividades. Assim como foram entregues Livros de Receita que foram confeccionados 

ao longo das atividades, para estimular o preparo de alimentos típicos da região.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 












